Przyczepa w teatrze

Kilkunastoletnia przyczepa kempingowa zostata wykorzystana jako
element scenografii w przedstawieniu Teatru Slaskiego w Katowicach.

Na Scenie Kameralnej Teatru Slaskiego 5
grudnia ubiegtego roku odbyta sie premie-
ra spektaklu na podstawie ksigzki Michata
Witkowskiego pt. ,Barbara Radziwittéwna
z Jaworzna-Szczakowej”. Rezyserem spek-
taklu jest Jarostaw Tumidajski. Jednym ze
statych elementdéw scenografii jest przycze-
pa kempingowa, w ktérej takze rozgrywana
jest sztuka. Dzieki uprzejmosci Krzysztofa
Lisiaka — rzecznika prasowego Teatru Sla-
skiego i jednoczesnie autora zdje¢, publiku-
jemy kilka z nich.

O samym spektaklu na stronach Teatru
przeczytamy: ,Gtosna, skandalizujaca po-
wies¢ Michata Witkowskiego na deskach

teatru! Tytutowa Barbara Radziwittéwna,
gtéwny bohater powiesci, to wiasciciel
lombardu, cinkciarz, aferzysta, Zyd z pocho-
dzenia, uwodzicielski gej i gorliwy katolik w
jednej osobie. W jego barwnych, soczystym
jezykiem pisanych opowiesciach przewija
sie cata galeria postaci charakterystycznych
dla lat polskiej transformacji: gangsterzy i
filantropi, kibice i akwizytorzy, damy, pro-
stytutki, urzednicy... ,Barbara” to lustro,
w ktérym przeglada sie dzisiejsza Polska
- groteska sasiaduje tu z thrillerem, tandeta
z wzniostoscia, a powikfana, czesto zmito-
logizowana przesztos¢ zderza sie z kulawa,
Smieszno-straszng wspotczesnoscia”.

Spektakl mozna obejrze¢ w czwartek, 19
lutego o godz. 18.30 i w niedziele, 22 lute-
go - takze o0 18.30. Spektakle odbywaja sie
na Scenie Kameralnej, a cena biletéw nie
przekracza 20 zt. Jezeli ktdrys z Czytelnikéw
chciatby sie na spektakl wybrac, to ostrze-
gamy, ze jest on tylko dla widzéw dorostych!
Wiecej na www.teatrslaski.art.pl

A teraz pytanie: czy rozpoznaja Panstwo,
co to za model przyczepy zostat uzyty w
spektaklu?

Dariusz Wotodzko
Zdjecia: Krzysztof Lisiak

PDwaprzepisynakurczaka
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Foodlovers.pl to polski przedstawiciel Cobb International, producenta grilla,
ktory moze miec $wietne zastosowanie w caravaningu - Cobb BBQ System.
Po raz kolejny firma wraz z redakcja ,Polskiego Caravaningu” proponuje
proste i szybkie w przygotowaniu potrawy - tym razem dwie z kurczaka.

Cobb BBQ System to urzadzenie wielofunk-
cyjne do grillowania, smazenia i wedzenia. O
jego zaletach pisalismy juz w dwdch poprzed-
nich numerach ,Polskiego Caravaningu”. A oto
przepisy.

Kurczak pieczony z cytryna
i czosnkiem
Potrzebne sktadniki: 1 caty kurczak, 4 po-
¢wiartowane cytryny, 8 zabkéw czosnku, pie-
truszka, tymianek, oliwa z oliwek, sdl i pieprz.
Kurczaka nalezy doktadnie umy¢ i wypetnic
¢wiartkami cytryny i mieszanka zmiazdzonego
czosnku, posiekanej pietruszki i tymianku. Ca-
tego kurczaka smarujemy oliwa z oliwek i po-
sypujemy sola i pieprzem. Grillujemy okoto 60
minut na rozgrzanym Cobbie pod przykrywa,

a co 15-20 minut nalezy odwraca¢ kurczaka na
ruszcie. Po upieczeniu i zdjeciu z grilla kurczak
powinien by¢ odtozony na okofo 5 minut przed
pokrojeniem na porcje.

Kurczak pikantny

Potrzebne sktadniki: 1 caty kurczak, maryna-
ta (3 tyzki soku z cytryny, 3 tyzki oliwy z oliwek,
3 tyzki musztardy, 3 tyzki papryki, 3 tyzki starte-
go imbiru, 3 tyzki kminku, 2 zabki czosnku), sol
ipieprz.

Przygotujmy marynate - wszystkie skfadniki
trzeba dodac do miseczki i wymieszac.

Usuwamy kregostup kurczaka - ktadziemy
go piersig do dotu i odcinamy z obu stron krego-
stup ostrym sekatorem. Odwracamy kurczaka i
rozktadamy go na ptasko w garnku lub naczy-

niu, zalewamy marynatg i odstawiamy na noc,
aby odpowiednio naciggnat marynata.
Pieczemy na rozgrzanym ruszcie, zaczynajac
od rozcietej strony, gére kurczaka smarujemy oli-
wa, odwracamy co okoto 20 minut i za kazdym
razem smarujemy marynata. Piec okoto 60 minut
pod przykrywa. Sl i pieprz dodajemy do smaku.
Wiecej na stronach www.foodlovers.pl

Oprac. Dawid Majer

Nie ma to jak kurczak przygotowany na
grillu i butelka dobrego czerwonego wina.



