»Rodzinny” nie tylko z nazwy

Czy zdarzyto sie Pafistwu poszukiwac w okolicach Koszalina i Kotobrzegu dobrego
kempingu? Powtdrze: dobrego, a nie takiego, ktdry jest nim tylko z nazwy?

Historia firmy LEGO zaczeta sie w Danii w 1932 roku, kiedy

to w matym miasteczku Billund, Ole Kirk

otworzyt sklep z rzezbionymi z drewna zabawkami.

Christiansen

Dzi$ produkty LEGO sprzedawane sa w ponad 130 kra-
jach. Podczas zabawy nimi dzieci uwalniaja swojg wyobraz-
nie i wykazuja sie kreatywnoscia. Klocki LEGO zostaty ogto-
szone ,zabawka (ubiegtego) stulecia” przez amerykanski
+Fortune Magazine” i Brytyjskie Stowarzyszenie Detalistow
Zabawek.

Jak sie okazuje - ws$réod mozliwych do zbudowania
obiektéw znalez¢ mozna tez pojazd bliski wszystkim cara-
vaningowcom!

Méj wybér padt na Camping Rodzinny nr
105 w Mielnie. Stacjonujac na jego terenie po-
nad dwa tygodnie uznatem, ze warto go po-
leci¢ innym caravaningowcom. Juz sama loka-
lizacja jest ciekawa, bowiem Mielno potozone
jest nabardzo waskim pasie oddzielajgcym Je-
zioro Jamno i Morze Battyckie. Zatem dojscie
do plazy zajmie nam nie wigcej niz 7 minut.

Kemping kategorii**** od 19-tu lat pro-
wadzg Elzbieta i Stanistaw Kopczyriscy na ich
wiasnym, przydomowym terenie. Z powodze-

dmacznieivezdymu

Od pewnego czasu spotykamy sie na réznych imprezach, gdzie promujemy COBB
BBQ SYSTEM - urzadzenie wielofunkcyjne do grillowania, smazenia i wedzenia. COBB
idealnie nadaje sie na jacht lub camping, nie nagrzewa sie, spokojnie mozna go
postawi¢ nawet na laminacie todzi, jest lekki (4,5 kg), bezpieczny i prawie bezdymowy.

2tyzeczki oliwy z oliwek

8kawatkow kurczaka

2 Srednie cebulki cienko pokrojone

4 zqbki czosnku

1-2 fyzeczki kolendry

1 tyzeczka kurkumy, 1 fyzeczka cyna-
monu, Y2 tyzeczki papryczki chili

1,5 szklanki rosoty z kury

Y5 szklanki wody

¥ szklanki daktyli (przepotowione)

Y4 szklanki miodu

Y4 szklanki podsmazonych migdatow

1 tyzeczka posiekanych lisci swiezej ko-
lendry

Kurczak z daktylami i miodem

Podsmazamy kurczaka na oleju az
bedzie tadnie brazowy z kazdej strony.
Szklimy cebulke, dodajemy czosnek
i ziola, mieszajac az cebulka bedzie
miekka. Do woka z cebulka i ziotami
dolewamy rosé6t oraz dodajemy pod-
pieczone kawatki kurczaka (jezeli wy-
waru jest za mato, mozna dodac troche
wody). Gotujemy pod przykryciem az
konsystencja wywaru sie troche zre-
dukuje. Dodajemy daktyle, miéd i mig-
daty i gotujemy jeszcze przez okoto
10 minut. Podajemy posypane lis¢mi
Swiezej kolendry na kaszy kuskus.

Wiecej na stronach
www.foodlovers.pl

niem znajdzie sie tu miejsce dla ok. 60 rodzin w
przyczepach, samochodach kempingowych
czy namiotach. Juz sama nazwa (,Rodzinny”)
sugeruje, ze takie jest nastawienie wiascicieli
i Ze znajdziemy tu niepowtarzalng rodzinna
atmosfere. | tak wiasnie jest. Kemping jest
podzielony na dwie czesci: nastoneczniona
i nieco bardziej zacieniong dzieki dorodnym
kasztanowcom. Ciekawym jest fakt, iz Pan Sta-
nistaw wyjatkowo dba o ustawienie sprzetu,
ktérym przybywaja turysci. To rzadkos¢ a zara-
zemrzeczgodna
nasladowania,
gdyz dzieki temu
panuje tu wyjat-
kowy porzadek,
a przyczepy czy
kampery nie sto-
ja ,gdzie badZ",
bo komus nie
chciato sie prze-
pcha¢ metra czy
dwoch.

Teren jest bardzo réwny, a trawa i krzewy
na biezaco przycinane. Zadnych watpliwosci
co do czystosci nie pozostawiaja tez sanitaria-
ty. Jest to nowy budynek, w ktérym zagospo-
darowano cze$¢ damska, meska, chemiczne
WC, zmywalnie naczyri oraz pomieszczenie,
w ktérym mozna skorzystac z pralki. W razie
niepogody, na turystéw czeka $wietlica z TV,
stotem bilardowym, regatem z prasa oraz bi-
blioteka. Pod gotym niebem mozna tez zagra¢
w tenisa stotowego, w mega wielkie szachy
lub wypozyczy¢ sprzet sportowy. Warto réw-
niez wspomnie¢ o bezpiecznym i zadbanym
placu zabaw dla dzieci. W godzinach nocnych
kemping dozorowany jest przez ochrone. Wie-
cej informacji: www.campingrodzinny.prv.pl

Tekst i zdjecia: Marcin Turko

Skwierczqce stodkie
ziemniaki

4 ziemniaki

2 szklanki rosotu warzywnego

2 pomidory obrane ze skorki i posiekane

3 tyzeczki cukru

2 czerwone papryczki chili (posiekane, ale
bez ziarenek)

1 tyzeczka kolendry, 1tyzeczka kminku i 1 ty-
zeczka papryki

solipieprz

Obieramy ziemniaki i kroimy w ¢wiartki.
Mieszamy pozostate sktadniki, by stworzy¢
sos i polewamy nim ziemniaki. Rozpalamy
Cobba i gdy jest gotowy wktadamy ziem-
niaki do ,fosy” i polewamy je sosem. Na
grillu szykujemy inne mieso lub kur-
czaka, a w tym samym czasie na dole
przygotujemy pyszne ziemniaczki.
Ich przygotowanie potrwa okoto go-
dziny i nalezy je od czasu do czasu
odwracac.




